
前菜  Appetizer / Entreé ￥１,５００ 

 

カモブレスト オリジナルスタイル サラダ添え 

Paris-Brest Style House-made Duck Terrine. / Terrine de Canette en Paris-Brest. 

 

マグロのタルタル 生ハムで巻いたライスサラダ添え 

Tuna Fish Tartare. / Tartare de Thon. 

 

自家製スモークサーモン そば粉のガレット 野菜のクーリー 

House-made Smoked Salmon Crépe. / Galette de Saumon fumé maison. 

 

野菜に詰めたカニとイカのサラダ 人参のガスパチョ 

Crab Meat Salad stuffed in Vegetable. / Crabe et Salade en Légume Farci. 

 

サラダ  Salad / Salade ￥１,５００ 

 

色々レタスと P・R・M２４のこだわりサラダ 

Lettuce and Cheese Salad. / Salade de Laitue et Fromage 

 

フルーツトマト、ブッファラモッツァレラ ボー・ド・プロヴァンスと共に 

Tomato and Mozzarella Salad. / Salade de Tomato et Mozzarela 

 

スープ  Soup / Soupe ￥１,０００ 
 

エコ農園野菜のミネストローネ バジル風味 

Minestrone. / Soupe de Légumes 

 

本日のポタージュ 

Today’s Soup. / Soupe du Jour 

 

パスタ  Pasta / Pâtes ￥１,８００ 

 

本日のパスタ 

Today’s Pasta. / Pâtes du Jour 

 

メインディッシュ  Maindish / Poisson et Viande ￥３,０００ 
 

本日のおすすめ魚料理 

Today’s Fish. / Poisson du Jour 

 

長崎県産 鮮魚のブイヤベース ルイユとクルトン添え 

Bouillabaisse. / Bouillabaisse. 

 

ニュージランド産 骨付き仔羊のロースト 春野菜とニョッキ添え 

Roasted Lamb. / Agneau Rôti. 

 

フランス産 仔鴨のロースト ホウレン草のソテー添え 

Roasted Duck. / Canette Rôti. 

 

フランス産 ビゴール豚のグリエ トラ豆とトマトのラグー添え 

Grilled Bigore Pork. / Bigore Porc Grillé. 

 

群馬県産黒毛和牛 赤城牛ミスジのグリル  ￥４，５００ 

Grilled « AKAGI » Beef. / « AKAGI » Boeuf Grillé. （Ｃｏｕｒｓｅ ＋￥１，５００） 

 

チーズ  Cheese / Fromage ￥６００～ 

チーズ各種 

Cheese. / Fromage. 

 

デザート  Dessert / Dessert ￥１,５００ 

テーブルにてお好みのデザートをお選び下さい 

Your Choices of Assorted Dessert Plate. / Assortiment de Dessert au Choix. 

 

 

「初夏の野菜」満載のシェフコース  
￥７,０００ 

Chef Special Course. / Menu Dégustation. 

 

期間限定おすすめのコースです 

 

 食べる野菜ジュース 

Fresh Vegetable Juice. / Jus de Légume Frais. 

野菜のテリーヌ 

House-Made Vegetable Terrine. / Terrine de Légume Maison. 

鮮魚のポトフ タルタル添え 

SUJIARA Fish Pot-au-Feu Style. / Pot-au-Feu de SUJIARA. 

フランス産 鴨モモ肉のコンフィ ハーブサラダ添え 

Duck Confit. / Cuisse de Canard Confit. 

パプリカのプリン ア・ラ・モード 

Paprika flavored Caramel Cream. / Pudding au Paprika A la Mode. 

本日のハーブティ 

Today’s Herbe Tea. / Infusion du Jour. 
 

２名様より承ります 

２１時ラストオーダーとさせて頂きます 

Special Course is accepted from 2 persons. 

Special Course‘s last orders are 21 :00 

 

 

 

 

プロヴァンスコース 
￥５,０００ 

Provence Course. / Menu Provence 

 

前菜 本日のスープ メインディッシュ デザート コーヒー 

Appetizer  Today’s Soup  Maindish  Dessert  Coffee 

 

左記より 前菜 メインディッシュ をお選び下さい 

Your choices of Appetizer and Main Dish From Menu A LA CARTE 

 

 

 

 

❒表示の税込み価格に 10％のサービス料を加算させて頂きます。 

❒The prices shown are inclusive of Government Consumption Tax,  

and exclusive of10% Service Charge. 

 

❒全席禁煙です。❒The Restaurant is smoke-free environment. 

 

 

グリル＆バー 流（りゅう） 

ご予約・お問い合わせ 03-3293-1141 

   
 


